
BEZÜGL. ALLERGENE SPRECHEN SIE BITTE UNSER TEAM AN 

ALLE PREISE IN EURO UND INKLUSIVE GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER 

 

Speisenkarte 
DEUTSCHER SPARGEL 

Spargelcrèmesüppchen mit Kräuteröl      08,80 

Salat von zweierlei Spargel mit Beizlachs und Honig-Senfsoße  22,50 

Portion Spargel mit Kartoffeln und geklärter Butter   25,00 

+Filetschnitzel vom Schwein 10,00 

 + Lachsfilet    10,00 

VEGAN 

gebratenes Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln, Bärlauchpesto  19,00 

VEGETARISCH 

Frühlingssalate mit Schafskäse, 

provenzalisches Gemüse & Bärlauchpesto     19,00 

Bärlauchravioli mit Kräutern, Tomaten, grünem Spargel   22,50 

Kässpätzle mit Salat und Röstzwiebeln     19,00 

HAUPTSACHE 

Schollenfilet in Butter gebraten mit Ragout von weißem 

und grünen Spargel &Püree       28,00 

Filetschnitzel Wiener Art vom Schwein mit Pommes und Gurkensalat 22,50 

Rahmschnitzel vom Schweinefilet, Gemüse, Spätzle 

und Champignonrahm        26,00 

Zwiebelrostbraten mit glasierten Zwiebeln, Spätzle, Salat, Jus   30,00 

Lammragout aus dem Ofen in der Cocotte 

mit provenzalischem Gemüse und Kräuterkartoffeln   25,00 

In Salbeibutter gebratene Kalbsleber, Gemüse & Püree   26,00 

Backe vom Weidochsen mit Gemüse und Püree    28,00 

Currywurst mit pikanter Sauce, Fritten und Gurkensalat   14,30 

7 Zwerge Nürnberger mit Sauerkraut und Püree    19,00 

Schweinshaxe mit Sauerkraut & Semmelknödel    22,50 

 

WAS SÜSSES HINTERHER 

Topfenschaum mit frischen Erdbeeren     08,80 

Crème Brûlée         08,00 
 

KINDERESSEN 

Schnitzel mit Pommes, Gemüse      10,00 

Nürnberger Würstchen mit Gemüse und Püree    10,00 


