
BEZÜGL. ALLERGENE SPRECHEN SIE BITTE UNSER TEAM AN 
ALLE PREISE IN EURO & INKLUSIVE GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER 

ÄNDERUNGEN WERDEN GERNE BERÜCKSICHTIGT & EXTRA BERECHNET 

 

 

 Oktoberfestwochen auf der Alm 
Vom 18.09.25 bis 02.10.25 

 

 

VEGAN & VEGGIE 

vegane Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen   08,00 

veganes Kürbiscurry mit Basmatireis      17,00 

 

Spätsommersalat mit marinierten Paprika, Schafskäse und Pesto 19,00 

Kässpätzle Tiroler Art mit Salat und Röstzwiebeln    17,00 

Frische Pfifferlinge in Rahm, Semmelknödel, kleiner Salat  22,00 

Spaghettini mit frischen Pfifferlingen in Olivenöl mit Chili, 
Knoblauch, Frühlingslauch, Tomaten und Parmesan   24,20 

 

VOM SCHWEIN 

Käse-Wurstsalat mit roten Zwiebeln saure Gurke    13,40 

3 Stck Weißwurst auf Kartoffelspecksalat, süßer Senf & saure Gurke 12,50 

Currywurst mit pikanter Sauce, Fritten und Gurkensalat   14,30 

Fleischkäs mit Kartoffelspecksalat, saure Gurke & süßer Senf  17,00 

Schweinshaxe mit Sauerkraut, Semmelknödel und Biersosse  19,00 

Schnitzel Wiener Art vom Schweinfilet, Pommes, Gurkensalat  19,00 

Rahmschnitzel vom Schweinefilet mit Gemüse, Pilzrahm und Spätzle 23,50 

 

VOM KALB & RIND 

Fleischpflanzerl vom Kalb mit Pfifferlingsrahm und Spätzle  24,20 

Zwiebelrostbraten mit glasierten Zwiebeln, Spätzle, Jus und Salat 29,00 

 

WAS SÜßES 

Bayrisch Creme mit Himbeersoße und Blaubeeren    08,80 


